


Solvilla Bio,  
¡frutas naturales  
de nuestra tierra!

Somos productores de frutas ecológicas, cultiva-
das siguiendo un proceso de cultivo, recolección 
y confección 100% artesanal, lo que confiere a 
nuestra fruta un excelente sabor y calidad. 

Nuestras frutas  son cultivadas en el jardín de 
Europa (Andalucía) en base a los métodos de 
agricultura ecológica para obtener frutas na-
turales, frescas y del mejor sabor directas del 
agricultor”. En Solvilla Bio nos centramos en con-
seguir el sabor natural de la fruta dejando que la 
tierra haga su función y eso lo conseguimos solo 
dando los mejores cuidados naturales cuidando 
siempre del entorno natural y de su flora y fauna.

Con unos campos de más de 150 hectáreas de 
extensión y una producción aproximada de 7.000 
toneladas por campaña, estamos orgullosos de 
exportar desde Andalucía a Europa un producto 
ecológico certificado de la mejor calidad.

Desde Solvilla Bio trabajamos con esfuer-
zo diario y el objetivo de satisfacer a nuestros 
clientes, dando cada día lo mejor de nosotros 
para llevar nuestras frutas de la huerta a la 
mesa del consumidor con toda la frescura de la 
fruta recién recogida.

CERTIFICADOS

En Solvilla Bio disponemos de los certificados más exigentes del sector que 
garantizan nuestras buenas prácticas en materia de campo e industria.  

Para avalar nuestras prácticas de cultivo ecológico disponemos de la certifi-
cación CAAE que es una de las más importantes en el sector y de las que más 
experiencia tiene certificando explotaciones ecológicas.



Estas son 
nuestras marcas
SOLVILLA BIO

Nuestra marca principal y con la que trabajamos la fruta de 
mayor calidad y con un porcentaje de defecto reducido al mínimo.

Formatos más usados para encajados:

Naranjas
•	 Madera encajado: 5,5 kg y 10 Kg
•	 Cartón sobre alveolo de celulosa compostable: 8kg

Mandarinas
•	 Madera encajado: 7 Kg
•	 Cartón granel: 6 kg

Pomelo
•	 Cartón sobre alveolo de celulosa compostable: 8kg

Limón
•	 Cartón sobre alveolo de celulosa compostable: 8kg 
•	 Cartón granel: 6 kg

CATEGORÍA II (GENÉRICA)

Para los clientes que buscan el mejor precio sin importar tanto 
la calidad de la fruta. ofrecemos confecciones genéricas en 
color negro o verde con sellos BIO sobre la fruta.

Disponemos de diferentes confecciones según la demanda, 
tanto para encajado como para granel.

Naranjas
•	 Cartón granel: 10 kg, 15 kg y 20 kg
•	 Cartón con alveolo de celulosa compostable: 8 kg
•	 Girsac: cualquier formato
•	 Malla de celulosa compostable: cualquier formato

Mandarinas
•	 Cartón granel: 6 kg
•	 Cartón con alveolo de celulosa compostable: 6,5 kg
•	 Girsac: cualquier formato
•	 Malla de celulosa compostable: cualquier formato

CATEGORÍA 
EXTRA

Contamos con envases Ifco  
y Europool en diferentes  

formatos para dar servicio a 
cadenas de supermercados



¿Quieres conocer 
nuestras variedades?
NARANJAS  
NAVEL M7 
La reina de las naranjas 
De octubre a diciembre 

NAVELINA 
Un sabor tradicional
De noviembre a enero 

NAVEL FOYOS
La heredera de la mítica Washington
De diciembre a marzo 

NAVEL CARA CARA
De carne roja y la más sabrosa de las navel
Enero 

SANGUINELLI
Naranja de sangre, naranja de historia
De enero a abril 

SALUSTIANA
Excelentes por su zumo 
De enero a abril 

NAVELATE
Dulzor perfectamente equilibrado
De febrero a marzo 

LANE LATE
Jugosas y dulces, perfectas para la mesa
De febrero a abril 

NAVEL POWELL
Sabor exquisito y piel fina
De marzo a mayo 

CHISLETT
Categoría extra para mesa
De abril a julio 

BARBERINA
Un vaso de zumo con cada naranja
De abril a junio 

VALENCIA LATE
Perfectas para zumo
De abril a junio 

MANDARINAS Y CLEMENTINAS  
CLEMENRUBI
La Clementina de los mejores cuidados
De septiembre a octubre 

OROGROS
La Clementina extra temprana
De septiembre a octubre  

CLEMENVILLA
La reina de las mandarinas
De diciembre a enero 

TANGO 
La mandarina extra dulce y sin pepitas
De enero a marzo 

NADORCOTT
Similar a Tango con presencia de algunas semillas
De enero a marzo 

ORRI
Un sabor único 
De febrero a abril  

ORTANIQUE
Buen calibre y piel fina
De febrero a mayo

LIMONES  
PRIMOFIORI 
Tamaño medio y alto contenido de zumo
De septiembre a abril 

VERNA 
Gran tamaño y color amarillo intenso
De abril a agosto 

VERDELLI
Tamaño pequeño y color verde uniforme
De julio a septiembre  

POMELOS 
STAR RUBY
El cítrico más saludable 
De octubre a marzo 

KUMQUATS 
FORTUNELLA MARGARITA
Un superalimento cítrico 
De diciembre a enero 

CAVIAR CÍTRICO  
FINGER LIME
El exclusivo caviar cítrico 
Disponible durante casi todo el año, dado que este arbusto está 
en continua floración, pero es tras la primavera cuando mayor 
producción se recoge. 



Nuestro trabajo 
es dejar que la 
naturaleza haga  
el suyo

En SOLVILLA BIO llevamos a cabo una agricultura ecológica que da 
vida a nuestros campos y es respetuosa con el medio ambiente. Somos 
conscientes de la importancia de potenciar un entorno ecosostenible 
contribuyendo con pequeños actos a conseguir grandes avances.

¡Con nuestra agricultura ecológica contribuimos a un mejor planeta!



Bajo el sol de Sevilla y sobre sus 
fértiles tierras nace Solvilla Bio.

Agricultura ecológica basada en 
el sabor más auténtico y el respeto 

de nuestro entorno natural.

Cuidamos de nuestro planeta, 
porque entendemos que es la 

única forma de hacerlo.

Trabajamos día a día, con esfuerzo, para 
obtener un producto excepcional que 
refleja nuestro amor por la tierra.

Solvilla Bio, ¡Frutas naturales 
de nuestra tierra! 

PEDIDOS Y CONTACTO

sales@solvilla.bio
+34 854 804 409
solvilla.bio

DIRECCIÓN

Avda. de Sevilla, 33
41470 Peñaflor
Sevilla, SPAIN


