


Solvilla Bio,  
Des fruits naturels  
de notre terre !

Nous sommes des producteurs de fruits écologi-
ques, cultivées suivant un processus de culture, 
récolte et confection 100% artisanal, ce qui donne 
à nos fruits une excellente saveur et qualité.

Nos fruits sont cultivés dans le jardin d’Europa 
(Andalousie) selon des méthodes d’agriculture 
biologique afin d’obtenir des fruits naturels, frais 
et de la meilleure saveur, directement de l’agri-
culteur”. Chez Solvilla nous concentrons tous nos 
efforts pour obtenir la saveur naturelle du fruit 
en laissant la terre agir et cela nous l’obtenons 
seulement grâce aux meilleurs soins que nous 
donnons au fruit tout en respectant l’environne-
ment naturel, sa flore et sa faune.

Avec des champs d’une extension de plus de 150 
hectares et une production d’environ 7000 tonnes 
par saison,  Nous sommes fiers d’exporter de 
l’Andalousie vers l’Europe un produit écologique 
certifié de haute qualité.

Chez Solvilla Bio nous nous efforçons tous les 
jours avec pour objectif de satisfaire nos clients, 
donnant chaque jour le meilleur de nous-même 
pour porter les fruits du verger à la table du con-
sommateur avec toute la fraîcheur du fruit tout 
juste cueilli.

CERTIFICATIONS

Solvilla Bio dispose des certifications les plus exigeantes du secteur qui  
garantissent nos bonnes pratiques en matière d’exploitation et d’industrie.

Pour garantir nos pratiques de culture écologique nous disposons  
de la certification CAEE qui est l’une des plus importantes du secteur et l’une 
des plus expérimentées pour certifier les exploitations écologiques.



Voici nos 
marques
SOLVILLA BIO

Notre marque principale et avec laquelle nous travaillons les 
fruits de première qualité et avec un taux de défaut réduit au 
minimum. Les formats les plus utilisés pour les emballages :

Oranges
•	 Bois : 5, 5 kg et 10 kg
•	 Boite en carton de cellulose moulée compostable : 8kg

Mandarines
•	 Bois : 7kg
•	 Boite en carton (en vrac) : 6kg

Pamplemousse
•	 Boite en carton de cellulose moulée compostable : 8kg

Citron
•	 Boite en carton de cellulose moulée compostable : 8kg
•	 Boite en carton (en vrac) : 6kg

CATÉGORIE II (GÉNÉRIQUE)

Pour les clients qui recherchent le meilleur prix sans se 
soucier vraiment de la qualité des fruits. Nous offrons des em-
ballages génériques noirs ou verts avec ou sans étiquettes BIO 
sur le fruit. Nous disposons de différents emballages selon la 
demande, que ce soit en boite ou en vrac.

Oranges
•	 Boite en carton (en vrac) : 10kg, 15 kg et 20kg
•	 Boite en carton de cellulose moulée compostable : 8kg
•	 Girsac : tous les formats
•	 Filet de cellulose compostable : tous les formats

Mandarines
•	 Boite en carton (en vrac) : 6kg 
•	 Carton de cellulose moulée compostable : 6,5kg
•	 Girsac : tous les formats. 
•	 Filet de cellulose compostable : tous les formats

CATÉGORIE 
EXTRA

Nous possédons des em-
ballages Ifco et Europool de 
différents formats pour les 
chaînes de supermarchés



Vous voulez connaître 
nos variétés?
ORANGES  
NAVEL M7 
La reine des oranges 
D’octobre à décembre 

NAVELINA 
Une saveur traditionnelle
De novembre à janvier 

NAVEL FOYOS
L’héritière de la mythique Washington
De décembre à mars 

NAVEL CARA CARA
Pulpe rouge et la plus savoureuse
Janvier

SANGUINELLI
Oranges sanguines, oranges d’histoire
De janvier à avril

SALUSTIANA
Excellentes pour leur jus.
De janvier à avril 

NAVELATE
Goût sucré parfaitement équilibré
De février à mars 

LANE LATE
Juteuses et sucrées, parfaites pour la table.
De février à avril 

NAVEL POWELL
Saveur exquise et peau fine
De mars à mai 

CHISLETT
Catégorie extra pour la table
D’avril à juillet 

BARBERINA
Un verre de jus avec chaque orange
D’avril à juin 

VALENCIA LATE
Parfaites pour le jus
D’avril à juin 

MANDARINES ET CLÉMENTINES  
CLEMENRUBI
La clémentine des meilleurs soins
De septembre à octobre 

OROGROS
La clémentine très précoce
De septembre à octobre  

CLEMENVILLA
La reine des mandarines 
De décembre à janvier 

TANGO 
La mandarine extra sucrée et sans pépins
 De janvier à mars 

NADORCOTT
Similaire à Tango avec la présence de quelques graines.
De janvier à mars 

ORRI
Une saveur unique
De février à avril  

ORTANIQUE
Bon calibre et peau fine
De février à mai 

CITRONS  
PRIMOFIORI 
Taille moyenne et taux élevé de jus
De septembre à avril

VERNA 
Grosse taille et intense couleur jaune
D’avril à août

VERDELLI
Petite taille et couleur uniforme et verte
De juillet à septembre

PAMPLEMOUSSES 
STAR RUBY
L’agrume le plus sain
D’octobre à mars 

KUMQUATS 
FORTUNELLA MARGARITA
Un agrume super aliment 
De décembre à janvier 

CITRON CAVIAR  
FINGER LIME
L’exclusif citron caviar
Disponible pratiquement toute l’année puisque cet arbuste 
a une longue floraison mais c’est après le printemps qu’on 
récolte le plus. 



Notre travail 
est de laisser la 
nature agir seule
Chez Solvilla Bio, nous effectuons une agriculture écologique qui donne 
vie à nos champs et qui est respectueuse avec l’environnement. Nous 
sommes conscients de l’importance d’améliorer un environnement 
éco-durable en contribuant avec de petits gestes à obtenir de grandes 
avancées.

Grâce à notre agriculture écologique nous contribuons à une meilleure 
planète !



Sous le soleil de Séville et sur ses 
sols fertiles naît Solvilla Bio.

Une agriculture écologique qui est basée 
sur la saveur la plus authentique et sur le 
respect de notre environnement naturel.

Nous prenons soin de notre planète, 
car nous comprenons que c’est 

l’unique façon de le faire.

Nous travaillons chaque jour, avec effort, 
pour obtenir un produit exceptionnel 
qui reflète notre amour pour la terre.

Solvilla Bio :  des fruits 
naturels de notre terre !

COMMANDES ET CONTACT

sales@solvilla.bio
+34 854 804 409
solvilla.bio

ADRESSE

Avda. de Sevilla, 33
41470 Peñaflor
Sevilla, SPAIN


